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Die Welt geho6rt dem,
der sie genidit.

Giacomo Leopardi
Die Welt kénnen wir lhnen nicht zu
FuRen legen, aber den Genuss bringen
wir Ihnen dorthin, wo immer Sie mégen.

Ganz gleich wann, wo und wie Sie feiern mochten,
von nun an kodnnen Sie sich entspannt
zurlicklehnen, denn mit uns haben Sie Profis fir die
Planung und Durchfuhrung Ihrer Festitita
gefunden.

Unser Anspruch ist es, individuelle Losungen fir
einmalige Momente zu erarbeiten. Auf den
nachfolgenden Seiten haben wir lhnelusziige
unserer Mdoglichkeiten zusammengestellt. Diese
sollen Ihnen helfen, einen ersten Uberblick unserer
Leistung@ zu erhalten.

Fragen Sie uns an fur lhre

Betriebsfeiern
Firmenveranstaltungen
Hochzeiten

Kongresse
Messecaterings

Office Caterings
Privatfeiern

Nehmen Sie sich Zeit und sprechen Sie mit uns in
aller Ruhe uber Ihre geplante Veranstaltung. Wir
versichern |hnen, dass wir Sie von Anfang an
professionell beraten und umfassend betreuen

werden.
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Sollten Sie den passenden Ort fur lhre
Veranstaltung noch nicht gefunden haben, dann
finden wir die passende Location fur Sie: Ein Anruf
genugt.

Wir winschen Ihnen viel Spald beim Durchstébern
unserer Angebote und freuen uns auf lhren Anruf
zur Vereinbarung eines personlichen Termins unter
der Rufnummer 0234 6101 170.

Auf bald,
Ihr Eventcateringteam Bochum
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Wer wir sind

Eventcatering Bochum stelfilir Gastronomenaus
dem Ruhrgebiet welche mit Leidenschaft und
Passion ihren Beruf austiben. Tagtaglich widmen
sich die Akteure den verschiedenen Anforderungen
der Gaste im Renaissance Bochum Hotel, im
Courtyard by Marriott Bochum Stadtparkind
Gelsenkichen sowie in der Gastronomie im
Stadtpark BochumDasokulinarische Gesiclitvon
Eventcatering Bochum ist Michael Hau, Sternekoch
und Kichenchef der Gastronomie im Stadtpark
Bochum Seine Kiiche basiert auf den Séulen von
hochwertigen,  frischen  Produkten, Kklaren
Rezepturen und handwerkliche Geschick. Die
verschiedensten  Auszeichnung in  seinem
Werdegang bestatigen sein Credo, so verlieh ihm
zuletzt der Gault Millau 14 Punkte fir seine
Leistungen im Restaurant Orangerie inerd
Gastronomie im Stadtpark Bochum. Weitere
Auszeichnungen sind Michelin Sterne im Gasthof
Adler, im Oxles Loéwen sowie im Landhaus Nosse
Morsum auf Sylt und weiterGault Millau Punkte
im Restaurant ScarpatRestaurant Les Continents
und zuletzt im Restaant Blue Chip in Langenberg.

GASTRONOMIE

im STADTPARK BOCHUM

Ouirgerie ) g bttlera
R

RENAISSANCE®

BOCHUM HOTEL

o K._..2»
COURTYARD® COURTYARD®
\arnott. Jarroft,

BOCHUM STADTPARK GELSENKIRCHEN

Eventcatering Bochum

EVENTCATERING BOCHUM
Die Welt gehort dem, der sie geniel3t.

Uberblick

MenUauswahl
Buffetauswahl
Fingerfood / Flying Buiffet

Empfangs Pauschalen
Getranke- Pauschalen

Gedeck; Pauschalen
Dekorationsg Pauschalen

Beispielpauschalen
Ihre Anfrage (Formular)

Mobiliar/ Equipment
Personal
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Eine Auswahl unserer Menus

Bei der Auswahl unserer Produkte berlcksichtigen
wir saisonale und marktgerechte Bedingungear
allem aber lhre Winsche und Vorlieben. Bitte
betrachten Sie unsere Menuauswahl als
kulinarischen ldeengeber. Gern kalkulieren wir
Ihnen Ihr Wunschmenti, passend zu lhrer Festivitat.
Menus reichen wir ab 30 Personen.

Unser 4Gange Ruhrmeni,

KartoffelBlutwurstterrine
mit gebeizter Lachsforelle

Schnibbelbohneneintopf mit Hummermedaillon

Geflillte Kaninchenkeule
im Wirsingblatt geschmort
auf KartoffetApfelpiiree und Speckjus

Armer Ritter mit Ziegenfrischkase & i ; & rR N LA
und Thymianhonig ADNy3S DIfIYSYN aofAYLI e UKS
Hausgemachte Ganseleberterrine
€ nm2iersonlNE t mit warmem Brioche und SutRweingelée
Mild geréaucherter Petersfisch
A A e , in sulRer SenfsoRRe auf Kerl@buscous
3DNy 35S adSyN aoblad 3I2Ay3dda n st ! useot
Tournedos vom Rinderfilet
in GrappaRosinenSol3e
KrauterGnocchi nd junger Lauch

KartoffelBasilikumterrine mit pochiertem Lachs
und Gazpachoschaum

Geflllte Perlhuhnbrust auf Apf&Virsing
mit warmem Kartoffelpudding
und Portweinreduktion € nprnn LINE t SN

LimonenrJoghurtTértchen mit Himbeeren

Hittenkdsemousse mit eingelegter Baumtomate

€ 0 Jprb BPemson
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Eine Auswahl unserer Buffets

Bei der Auswahl unserer Produkte beriicksichtigen ~ Dinnerbiiffeta 9 I a& t A @Ay 3 4
wir saisonale und marktgerechte Bedingungear

allem aber lhre Wiinsche und Vorlieben. Bitte Linsenterrine mit gerauchertem Dorsch
betrachten Sie unsere Biiffetauswahl als Tomatenmousse mit Mozzarella
kulinarischen Ideengeber. Gern Kkalkulieren wir Carpaccio vom Kasselerfilet
lhnen Ihr Wunschmenil, passend zu lhrer Festivitat. Maishahnchenroulade mit Backpflaumen
Buffetsreichen wir ab 30 Personen. Feldsalat mit Speckdressing

Uberbackenes Welsfilet in Orang&enfsolRe

NFFSO a9l ae 3A2Ay3a Estragonreis
Lammkeule am Stiick getiten mit Rosmarinsol3e
Salat von Jakobsmuschel gebratene Kartoffeln und Schmorgemiise
mit Tomaten und Basilikum _
SuRsauer marinierter Kabeljau Passionsfruchtcharlotte
mit Karotteningwercréme Warmer Pumpernickelauflauf
Gefliigelleberparfait mit Rosinen und Apfeln mit Zwergora_ngenkompott

Eingelegte Paprika, Zucchini, Auberginen und Pilze RoquefortTerrine mit Feigen

Feldsalat mit Speck und Crodtons R
€ oTXnn LINER t SN
Lachsmedaillons mit milder Meerrettichenfkuste
Poulardenbrust
aus der ZitronerKnoblauchmarinade

z A~

Geschmorte Ochsenbéckchen DFEFONFFSOH a{ AYLEE (K 0Sala
mit gebratenen Scampi
Paprikagemiise und Kartoff€elleriegratin Parfaitvon Raucherforellen mit Zuckerschotensalat
und karamellisiertem Meerrettich
CrémeBril8 aaz OO0l & Kartoffeltrtchen mit Shrimps und zweierlei Pesto
Warmer Rosinenpudding mit RumsoRe Kalbstafelspitz in Olivenvinaigrette

PfifferlingLauchsalat mit gebratener Entenbrust
€ omIdcdp LINE WamNgedycherter Lachs mit Apfdieerrettich

Hausgemachte Lachsravioli in Saffa@misesolie
Rago0t vom Stubenkiiken und Krautersaitlingen
Schweinefilet im Spinatmantel
KartoffelSelleriegratin

MandelPanna Cotta
mit eingelegten Baumtomaten
Minzmousse mit Zitrusfrichtekompott
InternationaleKaseauswahl

€ nnIpp LINER t SN
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Buffets nach lhrer Wahl

Sie mochten lhrer Festivitdhre personliche Note
geben?Mit einem selbst gewahlten iBfet haben
Sie Madglichkeit, nach lhren Vorstellungen, zu
einem fest kalkulierten Preislhr Wunschbiiffet
zusammen zu stellen. Nachfolgend finden Sie
verschiedene Speisenkomponentevelche Sie au
Erstellung Ihre¥Vunschbiffets auswahlen kénnen.
Buffets reichen wir ab 30 Personen.

Vorspeisen zur Wahl
Scheiben vom Raucherlachs
Schillerlocken
Krabbensalat
Tranchen vom Roastbeef
Kleine Putenspiel3e im Sesammantel
Mini-Hackfleischbéllchen mit Feta Kase
GefligelAnanassalat
Waldorfsalat
Tomatensalat
KleinePaprikaschoten gefillt mit Frischkase
Marinierte Champignons
Parmaschinken mit Grana Padano

Suppen zur Wahl
Tomatisierte Rinderkraftbriihe
Rotkohlsamtsuppe
Gemiisecréemesuppe
FrahlingsLauchsuppe
BlumenkohiMandelcremesuppe

Hautgange zur Wahl
Roastbeef im Ganzen mit Morchelrahmsol3e
Putengeschnetzeltes in Krauterrahm
Schweinefiletmedaillons in Pfifferlingsrahm
Lammricken mit Knoblauchjus
Rosa gebratene Entenbrust mit Sauerkirschjus
Zanderfilet in Rieslingsol3e
Scamp- Pfanne

VegetarischeAlternativen, zur Wahl

Hausgemachter Gemusestrudel mit SafransoR3e
Gemdusegratin

Eventcatering Bochum
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Die Welt gehort dem, der sie geniel3t.

Beilagen zur Wahl
Salzkartoffeln
Kartoffelgratin

Mandelballchen
Basmati Wildreis
Bunte Bandnudeln
Kartoffelnocken

Gemuse zur Wahl
Sasongemiise
Rahmkohlrabi

Mangoldgemiise
Bohnenbiindchen
Gemduserdsti
Rosenkohl

Dessert zur Wahl
Mousse au chocolat mit Vanillecreme
ZitronenMandelcreme
KleineFruchttértchen mit Biskuitboden

Buffet mit 2 Hauptgangen
€ H NrD Benson

Aus den vorgestellten Komponenten wéhlen Sie
1 Suppe

3 Vorspeisen

2 Hauptgéngel vegetarische Alternative

2 Beilagen

2 Gemuse

2 Desserts

Biffet mit 3 Hauptgéngen
€ HT ZBemsonLINR

Aus den vorgestellten Komponenten wéhlen Sie
1 Suppe
5 Vorspeisen
3 Hauptgéange, 1 vegetarische Alternative
3 Beilagen
3 Gemiuse
3 Desserts
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Fingerfood, als Starter,
Snack oder vielfaltiges Buffet

Starter ¢ kleine Happchen, groRe Wirkung

Zum kulinarischen Auftakt lhrer Festlichkeit
werden zum Empfang feine, mundgerechte
Fingerfoodspezialitaten gereicht.

AlsStarter kalkulierman3 ¢ 6 Teile pro Person.

Snackg kalte, warme und si3e Verfuhrung

Kleine Kostlichkeiten werden auf dem Bufteter
als Flying Food préasentiert. Ob bei einer
Einweihungsfeier, der Konferenzpause oder bei
privaten Anléssen, diese Form gehort zu den
beliebtesten im Catering. Die Auswahl sollte kalte,
warme und siif3e Kreationen beriicksichtigen.

6 ¢ 10 Teile sind einuder Richtwert.

Fingerfood reichen wir ab 30 Personen.

Kalte Fingerfoodauswahl

Bruschetta mit zweierlei Pesto
€ M pro Stick

Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
€ M prgp3tick

Rindfleischbéllchen mit Datteln und Mandeln
auf karamellisierterzwiebeln
Poulardenleberparfait mit AprikoseRosinen
Chutney

RicottaOliventerrine

€  H hromStuck

Schafskase im Blatterteig
Hausgebeizter Lachs mit EdleénfsoRRe
€ H/ pra Stick

Lachstatar auf Pumpernickel
Ré&ucherlachsparfait mit karamellisiertem
Meerrettich

Gorgonzola_auchquiche mit Rosinen
Ziegenfrischkdse mit Thymianhonig und Trauben
Tatar vom Kabeljau mit KartoffSlesamblini
Marinierter Thunfisch mit Ingwergelee

€ H/ pro Stick

Eventcatering Bochum
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Eingelegte Calamaretti mit Tomaten und Basilikum
Tatar von neum Matjes mit karamellisiertem
Pumpernickel

Kartoffeltdrtchen mit Shrimps

€  H/ hro Stuck

Bruschetta

mit gefulltem Kaninchenrticken
Tomatenmousse mit Tatar von Bifidozzarella
€ H/ pro Stick

Kalbfleischréllchen mit Zucchini und eingelegten
Tomaten

Marinierte Entenbrust auf Rotkrautsalat
Garnelentatar mit Mangadngwerkonfit

€ H/ prcp$tick

Hausgemachte Lachsterrine mit Gurkenschmand
Maispoulardengalantine mit Dorrobst
AntipastiSpield mit Scampi

Zanderterrine auf Salat von Weinkraut und
Trauben

Mousse von Raucherforellen mit Apfelgelee

€ o/ pra $tick
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Fingerfood, als Starter,
Snack oder vielfaltiges Buffet

Fingerfood reichen wir ab 30 Personen.
Kalte Fingerfoodauswabhl

Ganselebermousse mit Portweinrosinen
€ of prg Btick

Ganseleberterrinenit Beerenausles&elée
€ 0/ prem$tick

Hausgemachtes Sushi

mit Gurke € ™ pro Jtlck
mit Ei € ™ pro Jtick
mit Lachs € M Pry ptick
mit Thunfisch €  H Prem3tick

Warme Fingerfoodauswahl

Backpflaumen im Speckmantel
€ M pro Stick

Nurnberger im Blatterteig
€  H/ hbrm3tick

Tempura von Gemiisen
€ H/ pra Stick

Warme Raucherforellentdrtchen
Geflllte Dattel im Parmaschinkenmantel
€  H/ hro $tick

Kleine Fruhlingsrollen mit Garnelen gefuillt
€ H/ pro Stick

Tempura von Garnelen

€  H prpPtick

Hahnchensa mit ErdnussSolRe
€ o/ pro $tick

Kalbsfleischspiel3e mit Salbei und Parmaschinken
€ of prg Stick

Lammspiel3e mit getrockneten Tomaten
€ n/prem3tick

Eventcatering Bochum
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SifRe Happen

Hausgemachte Rote Griitze
Passionsfruchfoghurtmousse
€  H/ pro $tick

Créme Brilée
Obsttortchen
Tiramisu

€ H/ prcpptick

MandelPanna Cotta
€ of pra $tick

Minzcréme mit eingelegten Feigen
€ o/ pra Stick

Karamellisierter Blatterteig mit Mousse au
chocolat
€ n/pra Stick
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Fingerfood buffet

Prasentieren Sie lhren Gaste eine umfangreiche  Fingerfoodhiffet |
und vielfaltige Auswahl aus diversen Landen. Wir

reichen als Flying Buffet oder angerichtet in Lachstatar auf Pumpernickelsalat
Chafing Dishesraffinierte Vorspeisen, leichte Kalbsfleischréllchen mit Zucchini und Schafskase
Happen, feine Leckerbissen und verfilhrerische Hausgemachtes Sushi mit Thunfisch und Ei
Desserts, welche alle unkompliziert genossen Marinierte Entenbrust auf Rotkrautsalat
werden kdnnen. Eine Auswahl von §0l5 Teilen

garantiert ein Feuerwerk der Sinndsingerfood Warme Raucherforellentortchen

reichen wir ab 30 Personen. Lammspiel3e mit getrockneten Tomaten

Tempura von Garnelen

Nachfolgend finden SieBeispielbliffetsdie wir aus

unserer Fingerfoodauswahl zusammengestellt Creme Brllee
haben. Obsttortchen

Passionsfruchfoghurtmousse

€ HyZcnk t SNE?2

Fingerfoodhuffet Il

Hausgebeizter Lachs mit Edlenfsol3e
Gamelentatar mit Mangelngwerkonfit
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
Kartoffeltortchen mit Shrimps
Gorgonzola_auchquiche mit Rosinen

Kalbsfleischspiel3e mit Salbei und Parmaschinken
Hahnchensate mit Erdnus3oiRe

Minzcréeme mit eingelegten Feigen
MandelPanna Cotta
Tiramisu

€ HCXIMAK t SN&A?2
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Empfangs-Pauschalen
Dauer 45 min/ Preise pro Person

Easy going
Hausmarke Sekt, Orangensaft und Mineralwasser
€ czZon

Easy living

Hausmarke Sekt, diverse Apéraifiswahl (z.B.
Campari), Orangensaft und Mineralwasser
€ TZHN

Simply the best
Veuve Emille Champagner, Orangensaft und
Mineralwasser

€ MoZnn Easy Agro, der frische Empfang

Wir empfangen Sie und lhre Gaste mit einem
klassischen Ad&o (Proseccomit Aperol) und
reichen als Appetizerzum Beispiel 3 Bruschetta
Alkoholfreie Getranke wie Mineralwasser und
Orangensatft sind im Preis inbegriffen.

€ MMIpnk O0SA o . NUAOKSGGLl

Feine Kulinarien zum Empfang

Gern reichen wir Ihnen zum Empfang kulinarische
Kostlichkeiten. Erste Eindricke finden Sie in

dzy & S NB NJ a CAyYy 3ISNNMERHRl dzid 6 | Kf
Fingerfoodbuffets haben wir Ihnen auf der
vorangegangenen Seite zusammengestellt. Ganz
individuelle Starter oder Snacks zum Empfang

stellen wir lhnen gern auf Wunsch zusaesmm

Sprechen Sie uns einfach unter der Rufnummer
0234 6101 170 an, wir beraten Sie umfassend bei
der Wahl der passenden Speisen zu Ihrem Event.
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