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Die Welt gehört dem,  

der sie genießt.  
Giacomo Leopardi 

Die Welt können wir Ihnen nicht zu 
Füßen legen, aber den Genuss bringen 
wir Ihnen dorthin, wo immer Sie mögen. 
 
 
Ganz gleich wann, wo und wie Sie feiern möchten, 
von nun an können Sie sich entspannt 
zurücklehnen, denn mit uns haben Sie Profis für die 
Planung und Durchführung Ihrer Festivität 
gefunden. 
 
 
Unser Anspruch ist es, individuelle Lösungen für 
einmalige Momente zu erarbeiten. Auf den 
nachfolgenden Seiten haben wir Ihnen Auszüge 
unserer Möglichkeiten zusammengestellt. Diese 
sollen Ihnen helfen, einen ersten Überblick unserer 
Leistungen zu erhalten. 
 
 
Nehmen Sie sich Zeit und sprechen Sie mit uns in 
aller Ruhe über Ihre geplante Veranstaltung. Wir 
versichern Ihnen, dass wir Sie von Anfang an 
professionell beraten und umfassend betreuen 
werden. 
 

 

 
 
 

 
 
 
Fragen Sie uns an für Ihre 
 

o Betriebsfeiern 
o Firmenveranstaltungen 
o Hochzeiten 
o Kongresse 
o Messecaterings 
o Office Caterings 
o Privatfeiern 

 
 
Sollten Sie den passenden Ort für Ihre 
Veranstaltung noch nicht gefunden haben, dann 
finden wir die passende Location für Sie: Ein Anruf 
genügt. 
 
 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Durchstöbern 
unserer Angebote und freuen uns auf Ihren Anruf 
zur Vereinbarung eines persönlichen Termins unter 
der Rufnummer 0234 6101 170. 
 
 
 
Auf bald, 
Ihr Eventcateringteam Bochum 
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Wer wir sind  
 
 
Eventcatering Bochum steht für Gastronomen aus 
dem Ruhrgebiet, welche mit Leidenschaft und 
Passion ihren Beruf ausüben. Tagtäglich widmen 
sich die Akteure den verschiedenen Anforderungen 
der Gäste im Renaissance Bochum Hotel, im 
Courtyard by Marriott Bochum Stadtpark und 
Gelsenkirchen sowie in der Gastronomie im 
Stadtpark Bochum. Das αkulinarische Gesichtά von 
Eventcatering Bochum ist Michael Hau, Sternekoch 
und Küchenchef der Gastronomie im Stadtpark 
Bochum. Seine Küche basiert auf den Säulen von 
hochwertigen, frischen Produkten, klaren 
Rezepturen und handwerklichem Geschick. Die 
verschiedensten Auszeichnung in seinem 
Werdegang bestätigen sein Credo, so verlieh ihm 
zuletzt der Gault Millau 14 Punkte für seine 
Leistungen im Restaurant Orangerie in der 
Gastronomie im Stadtpark Bochum. Weitere 
Auszeichnungen sind Michelin Sterne im Gasthof 
Adler, im Öxles Löwen sowie im Landhaus Nösse 
Morsum auf Sylt und weitere Gault Millau Punkte 
im Restaurant Scarpaty, Restaurant Les Continents 
und zuletzt im Restaurant Blue Chip in Langenberg. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Überblick  
 
 
Menüauswahl 
Büffetauswahl 
Fingerfood- / Flying Büffet 
 
Empfangs - Pauschalen 
Getränke - Pauschalen 
 
Gedeck ς Pauschalen 
Dekorations ς Pauschalen 
 
Beispielpauschalen 
 
Ihre Anfrage (Formular) 
 
Mobiliar/ Equipment 
Personal 
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Eine Auswahl unserer Menüs 
 
 
Bei der Auswahl unserer Produkte berücksichtigen 
wir saisonale und marktgerechte Bedingungen, vor 
allem aber Ihre Wünsche und Vorlieben. Bitte 
betrachten Sie unsere Menüauswahl als 
kulinarischen Ideengeber. Gern kalkulieren wir 
Ihnen Ihr Wunschmenü, passend zu Ihrer Festivität. 
Menüs reichen wir ab 30 Personen. 
 
 
Unser 4-Gänge Ruhrmenü, 
 

Kartoffel-Blutwurstterrine  
mit gebeizter Lachsforelle 

 
Schnibbelbohneneintopf mit Hummermedaillon 

 
Gefüllte Kaninchenkeule  

im Wirsingblatt geschmort 
auf Kartoffel-Apfelpüree und Speckjus 

 
Armer Ritter mit Ziegenfrischkäse  

und Thymianhonig 
 

ϵ пмΣнл ǇǊƻ terson 
 
 
 
3-DŅƴƎŜ aŜƴǸ α9ŀǎȅ ƎƻƛƴƎά 
 

Kartoffel-Basilikumterrine mit pochiertem Lachs 
und Gazpachoschaum 

 
Gefüllte Perlhuhnbrust auf Apfel-Wirsing 

mit warmem Kartoffelpudding  
und Portweinreduktion 

 
Hüttenkäsemousse mit eingelegter Baumtomate 

 
ϵ олΣол pro Person 

 
 
 
4-DŅƴƎŜ DŀƭŀƳŜƴǸ α{ƛƳǇƭȅ ǘƘŜ ōŜǎǘά 
 

Hausgemachte Gänseleberterrine 
mit warmem Brioche und Süßweingelée 

 
Mild geräucherter Petersfisch 

in süßer Senfsoße auf Kerbel-Couscous 
 

Tournedos vom Rinderfilet  
in Grappa-Rosinen-Soße 

Kräuter-Gnocchi und junger Lauch 
 

Limonen-Joghurt-Törtchen mit Himbeeren 
 

ϵ прΣпл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 
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Eine Auswahl  unserer Büffets 
 
 
Bei der Auswahl unserer Produkte berücksichtigen 
wir saisonale und marktgerechte Bedingungen, vor 
allem aber Ihre Wünsche und Vorlieben. Bitte 
betrachten Sie unsere Büffetauswahl als 
kulinarischen Ideengeber. Gern kalkulieren wir 
Ihnen Ihr Wunschmenü, passend zu Ihrer Festivität. 
Büffets reichen wir ab 30 Personen. 
 
 
.ǸŦŦŜǘ α9ŀǎȅ ƎƻƛƴƎά 
 

Salat von Jakobsmuschel  
mit Tomaten und Basilikum 

Süß-sauer marinierter Kabeljau  
mit Karotten-Ingwercrème 

Geflügelleberparfait mit Rosinen und Äpfeln 
Eingelegte Paprika, Zucchini, Auberginen und Pilze 

Feldsalat mit Speck und Croûtons 
 

Lachsmedaillons mit milder Meerrettich-Senfkruste 
Poulardenbrust  

aus der Zitronen-Knoblauchmarinade 
Geschmorte Ochsenbäckchen  

mit gebratenen Scampi 
Paprikagemüse und Kartoffel-Selleriegratin 

 
Créme BrûléŜ αaƻŎŎŀά 

Warmer Rosinenpudding mit Rumsoße 
 

ϵ омΣфр ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 
 

 

 
 
 
Dinnerbüffet α9ŀǎȅ ƭƛǾƛƴƎά 
 

Linsenterrine mit geräuchertem Dorsch 
Tomatenmousse mit Mozzarella 

Carpaccio vom Kasselerfilet 
Maishähnchenroulade mit Backpflaumen 

Feldsalat mit Speckdressing 
 

Überbackenes Welsfilet in Orangen-Senfsoße 
Estragonreis 

Lammkeule am Stück gebraten mit Rosmarinsoße 
gebratene Kartoffeln und Schmorgemüse 

 
Passionsfruchtcharlotte 

Warmer Pumpernickelauflauf 
mit Zwergorangenkompott 

Roquefort-Terrine mit Feigen 
 

ϵ отΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 
 
 
 
DŀƭŀōǸŦŦŜǘ α{ƛƳǇƭȅ ǘƘŜ ōŜǎǘά 
 
Parfait von Räucherforellen mit Zuckerschotensalat 

und karamellisiertem Meerrettich 
Kartoffeltörtchen mit Shrimps und zweierlei Pesto 

Kalbstafelspitz in Olivenvinaigrette 
Pfifferling-Lauchsalat mit gebratener Entenbrust 
Warm geräucherter Lachs mit Apfel-Meerrettich 

 
Hausgemachte Lachsravioli in Safran-Gemüsesoße 
Ragoût vom Stubenküken und Kräutersaitlingen 

Schweinefilet im Spinatmantel 
Kartoffel-Selleriegratin 

 
Mandel-Panna Cotta  

mit eingelegten Baumtomaten 
Minzmousse mit Zitrusfrüchtekompott 

Internationale Käseauswahl 
 

ϵ ппΣрр ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 
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Büffets nach Ihrer Wahl  
 
 
Sie möchten Ihrer Festivität Ihre persönliche Note 
geben? Mit einem selbst gewählten Büffet haben 
Sie Möglichkeit, nach Ihren Vorstellungen, zu 
einem fest kalkulierten Preis, Ihr Wunschbüffet 
zusammen zu stellen. Nachfolgend finden Sie 
verschiedene Speisenkomponenten, welche Sie zur 
Erstellung Ihres Wunschbüffets auswählen können. 
Büffets reichen wir ab 30 Personen. 
 

Vorspeisen, zur Wahl 
Scheiben vom Räucherlachs 

Schillerlocken 
Krabbensalat 

Tranchen vom Roastbeef 
Kleine Putenspieße im Sesammantel 

Mini-Hackfleischbällchen mit Feta Käse 
Geflügel-Ananassalat 

Waldorfsalat 
Tomatensalat 

Kleine Paprikaschoten gefüllt mit Frischkäse 
Marinierte Champignons 

Parmaschinken mit Grana Padano 
 

Suppen, zur Wahl 
Tomatisierte Rinderkraftbrühe 

Rotkohlsamtsuppe 
Gemüsecrèmesuppe 
Frühlings-Lauchsuppe 

Blumenkohl-Mandelcrèmesuppe 
 

Hautgänge, zur Wahl 
Roastbeef im Ganzen mit Morchelrahmsoße 

Putengeschnetzeltes in Kräuterrahm 
Schweinefiletmedaillons in Pfifferlingsrahm 

Lammrücken mit Knoblauchjus 
Rosa gebratene Entenbrust mit Sauerkirschjus 

Zanderfilet in Rieslingsoße 
Scampi - Pfanne 

 
Vegetarische Alternativen, zur Wahl 

Hausgemachter Gemüsestrudel mit Safransoße 
Gemüsegratin 

 
 
 

Beilagen, zur Wahl 
Salzkartoffeln 
Kartoffelgratin 

Mandelbällchen 
Basmati Wildreis 

Bunte Bandnudeln 
Kartoffelnocken 

 
Gemüse, zur Wahl 

Saisongemüse 
Rahmkohlrabi 

Mangoldgemüse 
Bohnenbündchen 

Gemüserösti 
Rosenkohl 

 
Dessert, zur Wahl 

Mousse au chocolat mit Vanillecrème 
Zitronen-Mandelcrème 

Kleine Fruchttörtchen mit Biskuitboden 
 
 
Büffet mit 2 Hauptgängen 
ϵ нмΣфл pro Person 
 

Aus den vorgestellten Komponenten wählen Sie 
1 Suppe 
3 Vorspeisen 
2 Hauptgänge, 1 vegetarische Alternative 
2 Beilagen 
2 Gemüse 
2 Desserts 

 
 
Büffet mit 3 Hauptgängen 

ϵ нтΣфл ǇǊƻ Person 
 

Aus den vorgestellten Komponenten wählen Sie 
1 Suppe 

5 Vorspeisen 
3 Hauptgänge, 1 vegetarische Alternative 

3 Beilagen 
3 Gemüse 
3 Desserts 
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Fingerfood,  als Starter,   

Snack oder vielfältiges Büffet  
 
Starter ς kleine Häppchen, große Wirkung 
Zum kulinarischen Auftakt Ihrer Festlichkeit 
werden zum Empfang feine, mundgerechte 
Fingerfoodspezialitäten gereicht.  
Als Starter kalkuliert man 3 ς 6 Teile pro Person. 
 
Snack ς kalte, warme und süße Verführung 
Kleine Köstlichkeiten werden auf dem Buffet oder 
als Flying Food präsentiert. Ob bei einer 
Einweihungsfeier, der Konferenzpause oder bei 
privaten Anlässen, diese Form gehört zu den 
beliebtesten im Catering. Die Auswahl sollte kalte, 
warme und süße Kreationen berücksichtigen.  
6 ς 10 Teile sind ein guter Richtwert. 
Fingerfood reichen wir ab 30 Personen. 
 
Kalte Fingerfoodauswahl 
 
Bruschetta mit zweierlei Pesto 
ϵ мΣтл/ pro Stück 
 
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum 
 ϵ мΣфл/ pro Stück 
 
Rindfleischbällchen mit Datteln und Mandeln  
auf karamellisierten Zwiebeln 
Poulardenleberparfait mit Aprikosen-Rosinen-
Chutney 
Ricotta-Oliventerrine 
ϵ нΣмл/ pro Stück 
 
Schafskäse im Blätterteig 
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsoße 
ϵ нΣпл/ pro Stück 
 
Lachstatar auf Pumpernickel 
Räucherlachsparfait mit karamellisiertem 
Meerrettich 
Gorgonzola-Lauchquiche mit Rosinen 
Ziegenfrischkäse mit Thymianhonig und Trauben 
Tatar vom Kabeljau mit Kartoffel-Sesamblini 
Marinierter Thunfisch mit Ingwergelee 
ϵ нΣсл/ pro Stück 

 
Eingelegte Calamaretti mit Tomaten und Basilikum 
Tatar von neuem Matjes mit karamellisiertem 
Pumpernickel 
Kartoffeltörtchen mit Shrimps 
ϵ нΣсл/ pro Stück 
 
Bruschetta  
mit gefülltem Kaninchenrücken 
Tomatenmousse mit Tatar von Büffel-Mozzarella 
ϵ нΣтл/ pro Stück 
 
Kalbfleischröllchen mit Zucchini und eingelegten 
Tomaten 
Marinierte Entenbrust auf Rotkrautsalat 
Garnelentatar mit Mango-Ingwerkonfit 
ϵ нΣфр/ pro Stück 
 
Hausgemachte Lachsterrine mit Gurkenschmand 
Maispoulardengalantine mit Dörrobst 
Antipasti-Spieß mit Scampi 
Zanderterrine auf Salat von Weinkraut und 
Trauben 
Mousse von Räucherforellen mit Apfelgelee 
ϵ оΣпл/ pro Stück 
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Fingerfood, als  Starter,  

Snack oder vielfältiges Büffet  
Fingerfood reichen wir ab 30 Personen. 
 
 
Kalte Fingerfoodauswahl 
 
Gänselebermousse mit Portweinrosinen 
ϵ оΣул/ pro Stück 
 
Gänseleberterrine mit Beerenauslese-Gelée 
ϵ пΣмл/ pro Stück 
 
Hausgemachtes Sushi 
mit Gurke  ϵ мΣол/ pro Stück 
mit Ei   ϵ мΣсл/ pro Stück 
mit Lachs  ϵ мΣур/ pro Stück 
mit Thunfisch  ϵ нΣмл/ pro Stück 
 
 
Warme Fingerfoodauswahl 
 
Backpflaumen im Speckmantel 
ϵ мΣол/ pro Stück 
 
Nürnberger im Blätterteig 
ϵ нΣмл/ pro Stück 
  
Tempura von Gemüsen 
ϵ нΣпл/ pro Stück 
 
Warme Räucherforellentörtchen 
Gefüllte Dattel im Parmaschinkenmantel 
ϵ нΣсл/ pro Stück 
 
Kleine Frühlingsrollen mit Garnelen gefüllt 
ϵ нΣтл/ pro Stück 
 
Tempura von Garnelen 
ϵ нΣфр/ pro Stück 
 
Hähnchensaté mit Erdnuss-Soße 
ϵ оΣол/ pro Stück 
 
Kalbsfleischspieße mit Salbei und Parmaschinken 
ϵ оΣул/ pro Stück 
 
Lammspieße mit getrockneten Tomaten 
ϵ пΣмл/ pro Stück 

 

 
 
 
 
Süße Happen 
 
Hausgemachte Rote Grütze 
Passionsfrucht-Joghurtmousse 
ϵ нΣор/ pro Stück 
 
Crème Brûlée 
Obsttörtchen 
Tiramisu 
ϵ нΣфр/ pro Stück 
 
Mandel-Panna Cotta 
ϵ оΣнл/ pro Stück 
 
Minzcrème mit eingelegten Feigen 
ϵ оΣпл/ pro Stück 
 
Karamellisierter Blätterteig mit Mousse au 
chocolat 
ϵ пΣнл/ pro Stück 
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Fingerfood büffet  
 
 
Präsentieren Sie Ihren Gäste eine umfangreiche 
und vielfältige Auswahl aus diversen Landen. Wir 
reichen als Flying Buffet oder angerichtet in 
Chafing Dishes raffinierte Vorspeisen, leichte 
Happen, feine Leckerbissen und verführerische 
Desserts, welche alle unkompliziert genossen 
werden können. Eine Auswahl von 10 ς 15 Teilen 
garantiert ein Feuerwerk der Sinne. Fingerfood 
reichen wir ab 30 Personen. 
 
Nachfolgend finden Sie Beispielbüffets, die wir aus 
unserer Fingerfoodauswahl zusammengestellt 
haben. 
 

 
 

 
 
 
Fingerfoodbüffet I 
 

Lachstatar auf Pumpernickelsalat 
Kalbsfleischröllchen mit Zucchini und Schafskäse 

Hausgemachtes Sushi mit Thunfisch und Ei 
Marinierte Entenbrust auf Rotkrautsalat 

 
Warme Räucherforellentörtchen 

Lammspieße mit getrockneten Tomaten 
Tempura von Garnelen 

 
Crème Brûlee 
Obsttörtchen 

Passionsfrucht-Joghurtmousse 
 

ϵ нуΣслκ tŜǊǎƻƴ 
 
 
 
Fingerfoodbüffet II 
 

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsoße 
Garnelentatar mit Mango-Ingwerkonfit 
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum 

Kartoffeltörtchen mit Shrimps 
Gorgonzola-Lauchquiche mit Rosinen 

 
Kalbsfleischspieße mit Salbei und Parmaschinken 

Hähnchensate mit Erdnuss-Soße 
 

Minzcrème mit eingelegten Feigen 
Mandel-Panna Cotta 

Tiramisu 
 

ϵ нсΣмлκ tŜǊǎƻƴ 
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Empfangs-Pauschalen 
Dauer 45 min/ Preise pro Person 
 
 
Easy going 
Hausmarke Sekt, Orangensaft und Mineralwasser 
ϵ сΣол 
 
Easy living 
Hausmarke Sekt, diverse Apéritif Auswahl (z.B. 
Campari), Orangensaft und Mineralwasser 
ϵ тΣнл 
 
Simply the best 
Veuve Emille Champagner, Orangensaft und 
Mineralwasser 
ϵ моΣлл 
 

 

 
 
Easy Apéro, der frische Empfang 
Wir empfangen Sie und Ihre Gäste mit einem 
klassischen Apéro (Prosecco mit Aperol) und 
reichen als Appetizer zum Beispiel 3 Bruschetta. 
Alkoholfreie Getränke wie Mineralwasser und 
Orangensaft sind im Preis inbegriffen. 
ϵ ммΣрлκ ōŜƛ о .ǊǳǎŎƘŜǘǘŀ 
 
 
 
Feine Kulinarien zum Empfang 
 
Gern reichen wir Ihnen zum Empfang kulinarische 
Köstlichkeiten. Erste Eindrücke finden Sie in 
ǳƴǎŜǊŜǊ αCƛƴƎŜǊŦƻƻŘŀǳǎǿŀƘƭά. Mögliche 
Fingerfoodbüffets haben wir Ihnen auf der 
vorangegangenen Seite zusammengestellt. Ganz 
individuelle Starter oder Snacks zum Empfang 
stellen wir Ihnen gern auf Wunsch zusammen. 
 
Sprechen Sie uns einfach unter der Rufnummer 
0234 6101 170 an, wir beraten Sie umfassend bei 
der Wahl der passenden Speisen zu Ihrem Event. 


