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“RANGERIE IM STADTPARK BOCHUM

Verfiihrerische Griife aus der Kiiche

wiit Michael Hau hat die Orangerie im Stadtpark Bochum einen neuen Kiichenchef, der das traditionsreiche
und elegante Restaurant erfolgreich neu positionieren kann. vow perer krauskorr

ELEGANZ UND BODENSTANDIGKEIT

P Es herrscht an diesem Freitagmittag eine gepflegte Stimmung
in der Orangerie im Stadtpark Bochum, als Michael Hau dem
Wirtschaftsmagazin Ruhr mit einem umfangreichen Degusta-
tionsmenii die ganze Bandbreite seiner Kochkunst prisentiert.
Wiihrend an den elegant eingedeckten Tischen des traditionsrei-

en Restaurants im Bochumer Stadtpark einige Geschifts- und
Privatleute a la carte zu Mittag speisen, werde ich mit einem Gruf
aus der Kiiche nach dem anderen iiberrascht, zum Fotografieren
und natiirlich auch zum Probieren.

Angefangen von wunderbaren Kleinigkeiten wie z.B. hausge-
beiztem Lachs, karamellisierten Pumpernickelstreifen, Ginsele-
berpastete mit Siifweingelee, iiber ein Champagner-Senfrahm-
siippchen bis hin zu Thunfischsteak mit Kartoffel-Rosti oder
Ochsenbickchen mit Garnelen, Pflaumen und Mohn-Schupfnu-
deln, einer Gorgonzola-Pastete mit Feigengelee und einem Des-
sert aus edelsten Schokoladen erlebe ich die ganze Vielfalt einer
gehobenen Kiiche, von der es in dieser Qualitit in Bochum bis-
lang nicht viel gab.

BESTE REFERENZEN Mit Michael Hau hat Dirk Kahle, Ge-
schiftsfiihrer der Gastronomie im Stadipark und Director of
Operations der Marriott Hotels im Ruhrgebiet einen profilierten
Fachmann gewonnen, der die gute Tradition des iiber 130 Jahre
alten, ehemaligen Bochumer Parkhauses, wieder beleben kann.
In Zeiten, in denen sich andere Hotel-Konzerne im Ruhrgebiet
von ihren Gourmetkochen trennen, ist das ein mutiger, aber fiir
die Region notwendiger Schritt.
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Neu in der Kiichenverantwortung:
Michael Hau.

Michael Hau war in verschiedenen Kiichen-Positionen an
den Michelin-Sternen der Restaurants Gasthof Adler in Asperg,
Oxles Lowen in Stuttgart und Landhaus Nésse auf Sylt mageb-
lich beteiligt. Sein Motto: ,,Schuster, bleib bei deinen Leisten. Ich
koche, was ich von der Pieke auf gelernt habe und auch wirklich
beherrsche: eine verstindliche Kiiche mit Fokus auf die Naturbe-
lassenheit der verwendeten Produkte. Die Erwartungen, einen
Michelin-Stern fiir Bochum erkochen zu wollen, dimpft er sofort.

»Wir wollen unseren Gisten in erster Linie gutes Essen in guter
Qualitit bieten, das sie gerne mdgen®, meint er bescheiden.

M.
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Kulinarisches Kleinod: Gastronomie im Stadtpark Bochum.

OFFENTLICHKEIT Bereits im April hat Michael Hau die Kii-

Jenleitung der Orangerie und der dazu gehorigen Bodega La
Escalera ibernommen, aber erst seit dem Spitsommer tritt er an
die Offentlichkeit. Mittlerweile hat sich sein neunkopfiges Team
eingespielt, das neben dem A-la-Carte-Geschift auch fiir das Ca-
tering des Veranstaltungs- und Kongress-Zentrums der Gastro-
nomie im Stadipark zustindig ist. Neben Firmen-Events finden
hier auch viele Privatveranstaltungen statt, denn das Haus ist seit
jeher eine der ersten kulinarischen Adressen Bochums.

Einer der offentlich wirksamsten Schritte war, dass die Oran-
gerie wieder an der alljihrlich stattfindenden Gourmetmeile
Bochum  kulinarisch teilnahm. Auf dem Bongard Boulevard
iiberzeugte Michael Hau Ende August mit hausgemachten Zan-
derwiirstchen auf Orangen-Linsen und weiteren Kostlichkeiten.
Aber auch fiir die Bodega La Escalera geht Michael Hau neue
Wege. Noch bis Anfang Oktober nimmt das spanisch inspirierte
Lokal als eines der wenigen Restaurants im Ruhrgebiet am Rioja
Gourmet Cup teil, bei dem die Giiste ein spanisches Menii mit den
passenden Rioja-Weinen genieflen und bewerten kénnen. <

% KONTAKT
Gastronomie im Stadtpark Bochum
Klinikstrasse 41 — 43
44791 Bochum
Tel.: 0234 / 50709 0
Fax: 0234 / 50709 99
info@stadtpark-gastronomie.de
www.stadtpark-gastronomie.de

INFO

Offnungszeiten der Orangerie:

Di-Sa 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr, Kaffee & Kuchen am
Nachmittag, 17.30 Uhr bis Kiichenschluss (22.00 Uhr)
So ab 11.00 Uhr zum Sonntagsbraten

Kaffee & Kuchen am Nachmittag

Sonntagabend und Montag geschlossen.

Offnungszeiten der Bodega La Escalera

Tégl. ab 11.00 Uhr, Kiichenschluss 22.00 Uhr.
Montag Ruhetag

Di-Fr Business Lunch von 11.30-14.30 Uhr.

Die Welt gehort dem, der sie geniefit.

Giacomo Leopardi

Freuen Sie sich auf unvergessliche Feinschmecker-
Stunden im wohligen Ambiente unserer Orangerie.
Michael Hau und Team verwdhnen Ihren Gaumen mit
ausgesuchten Produkten und klaren Rezepturen, denn
Frische, Saisonalitdt und Qualitit sind die Sdulen seiner
gehobenen Kochkunst.
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/‘9 Wir freuen uns auf Sie!
YAH@H:_(_& Thre Tischreservierung
/ nehmen wir gern unter
IM sTADTPARK Telefon 0234 507090 an.

Restaurant Orangerie in der
Gastronomie im Stadtpark Bochum
Klinikstr. 41-43, 44791 Bochum, stadtpark-gastronomie.de




